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VIGNOBLES ROBIN LAFUGII
Sond: Eonillon Coanid Cou
APPELLATION : SAINT-EMILION
SURFACE : 3 hectares
ENCEPAGEMENT : 80% Merlot et 20% Cabernet Frane
\GE MOYEN DU VIGNOBLE : 20 ans
I'ERROIR : argilo-sableux
DENSITE : 6000 pieds par hectare
MODE DE CONDUITE ' VIGNOBLE : taille Bordelaise a deux astes (guyot double), ébourgeonnage,

)

enherbement, (‘f“'llll|.1';(' | ou 2 cotés smvant 'année

RENDEMENT : 50 hl/ha

VINIFICATION : sélection parcellaire et tri de la vendange - fermentation alcoolique traditionnelle en cuve béton

(47iAU BILLERON Bouaue

EMI

ELEVAGE : cuves béton et 50% en fits de chéne francais de un vin
OENOLOGUE CONSEIL : Damien HOUX
COMMENTAIRES DEGUSTATION : couleur rubis, des aromes trés expressifs de cerise noire, légérement toasté. Fine

fraicheur el fruite tres expressif en bouche. Un vin gourmand, qui peut elre servt de Uafe nilif Jusquau desser

Chateau Pailhas, 33330 Saint-Hippolyte
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